






KALTE CANAPÉES

Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück.
Auf Wunsch belegen wir auch auf Vollkornbrot, Pumpernickel oder Bauernbrot.

frisch belegt und garniert
auf gebuttertem französischen Stangenweißbrot

Schweinebraten, frisch und saftig € 1,70
Italienische Salami € 1,70
Gekochter Schinken € 1,80
Truthahnbrust, geräuchert € 1,80
Schwarzwälder Schinken, geräuchert € 1,90
Kalbsbraten, zart und saftig € 2,00
Bündner Fleisch € 2,10
Parmaschinken, luftgetrocknet € 2,20
Roastbeef, rosa gebraten € 2,30
Tartar, frisch angemacht € 2,60
Gänseleberpastete € 5,50

Forellenfilet, geräuchert € 2,30
Räucheraal € 2,30
Räucherlachs € 2,60
Hausgebeizter Graved Lachs € 2,60
Shrimps € 2,60
Riesengarnelen € 3,75
Hummermedaillons € 7,50
Malossol Kaviar € 7,80

Camembert € 1,80
Gervais, fein angemacht € 1,80
Nußkäse € 1,90
Pfefferkäse € 1,90
Roquefortcrème € 1,90
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WARME CANAPÉES

Mindestabnahme pro Sorte 10 Stück

Nürnberger Rostbratwürstchen € 1,50
Quiche Lorraine € 1,80
Pflaumen im Speckmantel € 1,80
Schneckentörtchen € 1,80
Mini-Pizza mit Schinken, Champignons und Sardellen € 1,80
Fleischspießchen mit pikanter Sauce € 2,00
Flensburger Törtchen mit Räucheraal, frischem Dill und Eierstich € 2,50
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FINGERFOOD

Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück

Mini Putenspieß € 1,90
Bruschetta € 1,00
Quiche Lorraine € 1,80
Mini Pizza mit Schinken und Champignons € 1,80
Maurischer Rinderfiletspieß € 3,10
Gebratene Riesengarnelen € 2,00
Gebratene Jakobsmuscheln im Speckmantel mit Thymian € 3,20
Pflaumen im Speckmantel € 1,80
vegetarischer Gemüse-Pilz-Strudel € 1,80
Räucherlachs im Crêpemantel mit Kräutercreme € 2,20
Geröstetes Ciabatta mit Feta-Käse und Basilikum € 1,30
Tomaten-Mozzarella-Spieß € 1,80
Lachs-Jakobsmuschel-Spieß € 3,20
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BARBECUE  VARIATION I 

Merguez
Thüringer Bratwurst
Mariniertes Schweinenackensteak
Putenschaslik
Eingelegte Sparribs
Mediterraner Gemüsespieß
Tomate-Mozzarella-Spieß
Folienkartoffeln
Marktfrische Blattsalate mit Sauce Vinaigrette
Verschiedene Rohkostsalate
Kartoffelsalat
Teufelssalat
Verschiedene Grillsaucen und Dips
Partybrötchen und Baguette

€ 19,50 pro Person

Merguez
Thüringer Bratwurst
Mariniertes Schweinenackensteak
Rinderhüftsteak
Eingelegte Sparribs
Garnelenspieß
Mediterraner Gemüsespieß
Folienkartoffeln
Meeresfrüchtesalat mit Zitrusfrüchten
Strauchtomaten mit Mozzarella
Verschiedene Grillsaucen und Dips
Partybrötchen und Baguette

€ 21,50 pro Person
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BARBECUE VARIATION II 



BARBECUE VARIATION III

Italienische Antipasti

Vom Grill

Mariniertes Gemüse
Getrocknete Strauchtomaten
Gefüllte Pepperoni
Balsamicozwiebeln
Strauchtomaten mit Mozzarella
Balsamico und Olivenöl
Parmaschinken mit Melone
Rucolasalat mit Walnussdressing und Parmesan
Bunte Blattsalate mit Sauce Vinaigrette
Teufelssalat
Verschiedene Rohkostsalate
Partybrötchen und Baguette

Merguez
Bauchspeck
Thüringer Rostbratwurst
Rinderhüftsteak
Eingelegte Sparribs
Garnelenspieß
Mediterraner Gemüsespieß
Folienkartoffeln
Verschiedene Grillsaucen und Dips

€ 25,50 pro Person
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ITALIENISCHES PASTA BUFFET

Vorspeisen

Warme Speisen

Dessert

Strauchtomaten mit Mozzarella
Balsamico und Olivenöl
Parmaschinken mit Melone
Mariniertes Gemüse „Antipasti“
Vitello Tonnato
Rucolasalat mit Walnussdressing und Parmesan

Tortellini mit Ricotta  Spinatfüllung
Penne mit Garnelen in Kräutersahne
Spaghetti „Bolognese“

Kleine Käseauswahl mit Trauben und Feigensenfsauce
Panna Cotta mit Himbeercoulis
Mousse au chocolat

€ 19,50 pro Person
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BUFFET I

Vorspeisen & Salate

Warme Speisen

Dessert

Mariniertes Gemüse „Antipasti“
Tomate mit Mozzarella
Balsamico und Olivenöl
Schwarzwälder Schinken mit Melone
Hausgebeizter Lachs mit Senf  Dillsauce
Reissalat mit Schrimps
Gemischte Blattsalate mit Sauce Vinaigrette
Gurkensalat
Karottensalat
Bohnensalat
Kartoffelsalat
Partybrötchen und Baguette

Rinderbraten in Burgundersauce mit Marktgemüse und Spätzle
Krustenbraten mit Jus und Senf
Gebratenes Lachsfilet mit Rieslingsauce und Gemüsereis

Exotischer Obstsalat
Bayrisch Creme mit Himbeersauce
Kleine Käseauswahl

€ 20,00 pro Person
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BUFFET II

Vorspeisen

Warme Speisen

Dessert

Mit Basilikum gebeizter Lachs an Senf  Dillsauce
Geräucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahne
Melone mit Parmaschinken
Mediterranes Gemüse „Antipasti“
Poulardenbrust “Florentine” mit Sauce Cumberland
Rindfleischsalat mit Zwiebeln und Paprika
Reissalat mit Schrimps
Marktfrische Blattsalate mit Sauce Vinaigrette
Verschiedene Rohkostsalate
Partybrötchen und Baguette

Souffliertes Lachsfilet mit Rieslingsauce
Lauchgemüse und Gemüsereis
Roastbeef mit Burgundersauce
Marktgemüse und Schupfnudeln

Käseauswahl mit Trauben und Nüssen
Mousse au Chocolat mit Himbeersauce
Ragoût von Waldbeeren mit Vanillesauce
Exotischer Obstsalat

€ 24,50 pro Person

Elbel's Catering•Engelstraße 7•76437 Rastatt•Telefon (07222) 933616•Telefax (07222) 9013881•info@elbel-catering.de•www.elbel-catering.de

Alle Preise zzgl. gesetzlicher MwSt. 

W
ER

BE
AG

EN
TU

R
JU

NG
·FR

EC
H·

KR
EA

TI
V 

| 
06

.0
7

 
 

AB
SA

TZ
SC

HM
IE

DE
.D

E
EC



BUFFET III

Vorspeisen

Warme Speisen

Dessert

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce
Soufflierte Lachsmedaillons „Bellevue“
Edelfischterrine mit Kräutersauce
Hausgemachte Wildpastete mit Sauce Cumberland
Schwarzwälder Schinken mit Melone
Schweinerücken mit Backpflaumen gefüllt
Geflügelbrüstchen „Florentine“
Rindfleischsalat mit Paprika und Zwiebeln
Flensburger „Heringssalat“
Reissalat mit Schrimps
Bunte Rohkostsalate
Knackige Blattsalate mit Dressings
Partybrötchen und Baguette

Glasierter Kalbsbraten mit Rahmchampignons
Ragoût von Edelfischen in Rieslingsauce
Gemüse der Saison
Kartoffelgratin
Basmatireis
Gemüselasagne

Internationale Käseauswahl mit Feigensenf
Mousse au chocolat
Ragoût von Beerenfrüchten mit Vanillesauce
Exotischer Obstsalat
Warmer Apfelstrudel

€ 27,50 pro Person
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BUFFET IV

Vorspeisen

Warme Speisen

Dessert

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce
Garnelen mit Kräutern in Olivenöl
Cocktail von Meeresfrüchten mit Zitrusfrüchten
Zanderterrine mit Kräutersauce
Parmaschinken mit Melone
Roastbeef mit Sauce Remoulade
Perlhuhnbrüstchen mit Trüffelcreme
Geräucherte Entenbrust mit Sauce Cumberland
Feldsalat mit Croûtons
Knackige Blattsalate der Saison
Waldorfsalat
Bunte Rohkostsalate

Hechtklößchen in Rieslingsauce mit Gemüsereis
Rinderfilet mit Würzkruste
Kartoffelgratin
Champignons
Bohnenragoût

Tiramisu
Badische Rieslingcreme mit Waldbeeren
Mousse au Chocolat
Käseauswahl mit Trauben und Nüssen

€ 32,50 pro Person
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BUFFET V

Vorspeisen

Warme Speisen

Dessert

Terrine von Edelfischen mit Kräutersauce
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich
Schrimpscocktail mit exotischen Früchten
Mediterranes Gemüse „Antipasti“
Vitello Tonnato
Melone mit Parmaschinken
Feine Pastete „Napoleon“ mit Sauce Cumberland
Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Rucolasalat mit Parmesan
Marktfrische Blattsalate mit Sauce Vinaigrette
Partybrötchen und Baguette

Am Stück gebratenes Roastbeef mit Burgundersauce
Glasierter Kalbsbraten mit Rahmchampignons
Mediterranes Gemüse und Risoléekartoffeln
Vichy  Karotten, Schupfnudeln und Spätzle

Internationale Käseauswahl mit Trauben und Feigensenfsauce
Mousse au Chocolat mit Himbeermark
Ragoût von Waldbeeren mit Vanilleeis
Badische Speise mit Vanille- und Erdbeersauce

€ 35,00 pro Person
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BUFFET VI

Vorspeisen und Salate

Warme Speisen

Dessert

Rucolasalat mit Walnussdressing und Parmesan
Badischer Ochsenmaulsalat
Grüner Spargel mit Tomaten-Basilikumvinaigrette
Gemischte Blattsalate mit Joghurtdressing
Spargelcremesuppe
Edelfischterrine mit Kräutersauerrahm
Octopuscarpaccio mit Limonenvinaigrette
Terrine von der Schwarzwälder Räucherforelle mit Dillgurken und Keta - Kaviar
Flusskrebse mit Melone in Cocktailsauce
Tafelspitz in Kräutervinaigrette
Gänseleberterrine mit karamellisierten Äpfeln
Carpaccio vom Angus-Rind mit Pesto und Parmesan

Ochsenlende in der Würzkruste
Roulade von der Forelle auf Blattspinat
Gemüse der Saison
Spargel-Morchelragoût
Schupfnudeln
Neue Kartoffeln

Badische Erdbeeren
Frische Beerenfrüchte mit Sauerrahmeis
Mousse au Chocolat
Badische Speise
Badisch-elsäßisches Käsebrett

€ 48,00 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü I

Menü II

Menü III

Rucolasalat mit Walnussdressing und Parmesan

Gebratene Lachstranche mit Rieslingsauce, geschmorten Dillgurken und 
Schwenkkartoffeln

Vanilleparfait mit badischen Erdbeeren

€ 17,50 pro Person

Badische Kräuterschaumsuppe

Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Waldpilzen in Kräuterrahm, glasierten 
Karotten und Butterspätzle

Ragoût von Waldbeeren mit Vanilleeis

€ 17,50 pro Person

Rastatter Festtagssuppe

Badischer Zwiebelrostbraten mit Schupfnudeln und gemischten Blattsalaten

Schwarzwälder Rieslingcreme mit Schattenmorellen

€ 17,50 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü IV

Menü V

Menü VI

Cremesuppe von heimischen Pilzen

In Spätburgunder geschmorter Tafelspitz mit glasiertem Marktgemüse
und Kartoffelpüree

Kirschwasserparfait mit Schattenmorellen

€ 17,50 pro Person

Badische Kartoffelcremesuppe mit Majorancroûtons

Gebratene Perlhuhnbrust mit Rahmmorcheln römischem Spinat
und feinen Nudeln

Karamellisierte Apfeltarte mit Vanillerahmeis

€ 21,50 pro Person

Gemischte Blattsalate der Saison mit Walnussdressing

Gebratene Bresse-Poulardenbrust mit Thymiansauce Artischocken-
Fenchelgemüse und Parmesanrisotto

Mousse von der Valrohnaschokolade mit Himbeersorbet

€ 21,50 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü VII

Menü VIII

Menü IX

Kokos-Currycremesuppe mit Riesengarnele

Kross gebratener Flusszander mit  Zuckerschotenragoût, Chilisauce
und Basmatireis

Ragoût von Zitrusfrüchten mit Schokoladenparfait

€ 25,50 pro Person

Carpaccio vom Wildlachs mit gebratenen Jakobsmuscheln
und Limonen-Ingwervinaigrette

Rosa gebratene Barbarie - Entenbrust an asiatischem Gemüse und Basmatireis

Kokos-Crème Brulée

€ 26,80 pro Person

Gebratene Riesengarnelen und Jakobsmuscheln an Salat Mesclun
mit Schalotten-Himbeervinaigrette

Entrecôte vom Angus-Rind unter der Rucolakruste
mit Barolosauce und Kartoffelgratin

Limonenjoghurtparfait mit marinierten Erdbeeren

€ 27,50 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü X

Menü XI

Menü XII

Mousse von der geräucherten Forelle auf Gurkencarpaccio mit Keta - Kaviar 
und Dillsauerrahm

Essenz von der Poularde mit Estragonklößchen

Tournedo vom Angus-Rind mit Portweinjus, Selleriepüree und Kartoffelstrudel

Variation von Sorbets mit exotischen Früchten

€ 31,50 pro Person

Grüner Spargel mit Tomaten-Basilikumvinaigrette, gebratenen Riesengarnelen 
und Salat Mesclun

Medaillon vom Kalbsfilet mit frischen Pfifferlingen, glasiertem Marktgemüse 
und Schupfnudeln

Frische Beerenfrüchte mit Sauerrahmeis

€ 32,50 pro Person

Gebratene Gänsestopfleber mit Selleriepüree und Portweinjus

Tournedo vom Rinderfilet mit mediterranem Gemüse und Risoléekartoffeln

Variation von der badischen Erdbeere

€ 33,50 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü XIII

Menü XIV

Carpaccio vom Angus-Rind mit Parmesan und Pesto

Perlhuhnessenz mit Trüffelklößchen

Pochierter Atlantik-Steinbutt auf Tomatenfondue Champagner-Estragonsauce 
und Basmatireis

Elbel`s Dessert-Variation

€ 36,00 pro Person

Knackiger Feldsalat mit Walnussdressing und gebratenen Pilzen

Kartoffelcremesuppe mit Majorancroûtons

Rosa gebratenes Rehrückenfilet mit Wildpfeffersauce, Apfelgratin und 
Brettspätzle

Grand-Marnierparfait im Krokantmantel an Cassis-Feigen

€ 36,00 pro Person
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MENÜVORSCHLÄGE

Menü XV

Menü XVI

Gerne stellen wir Ihnen ihr
persönliches Menü nach ihren
Vorstellungen individuell zusammen.

Gegrilltes Gemüse mit gebratenem Rotbarbenfilet

Cremesuppe von jungen Erbsen mit Flußkrebsen

Gebratene Riesengarnelen und Jakobsmuscheln mit Tomatenrisotto
und Basilikumsauce

Variation von Sorbets

€ 36,50 pro Person

Octopuscarpaccio mit Limonenvinaigrette

Essenz von der Strauchtomate mit Basilikumklößchen

Atlantik-Steinbutt mit Pfifferlingen auf Zuckerschotenragoût

Rinderfilet und Gänsestopfleber an Selleriepüree und Schupfnudeln

Mousse von der weißen und braunen Valrohnaschokolade mit Himbeercoulis

€ 51,00 pro Person
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MENÜ - SPEZIALITÄTEN

Kalte Vorspeisen

Suppen

Stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Wir beraten Sie gerne.

Rucolasalat mit Walnussdressing und Parmesan € 5,50

Tafelspitzsülze mit Apfel-Meerrettichsauce und kleinem Feldsalat € 7,00

Feldsalat mit Schalottenvinaigrette und gebratenen Waldpilzen € 7,50

Carpaccio vom Octopus mit Limonen-Pfeffervinaigrette € 7,70

Roulade vom Räucherlachs mit Kräutersauerrahm und Blattsalaten € 8,10

Carpaccio vom Angus-Rind mit Parmesan und Pesto € 8,80

Lachscarpaccio mit gebratenen Jakobsmuscheln € 9,50

Badische Kräuterschaumsuppe € 3,30

Badische Kartoffelcremesuppe mit Majorancroûtons € 3,30

Gratinierte Schneckenrahmsuppe € 4,00

Consommé vom Angus-Rind mit Trüffelklößchen € 4,20

Essenz von der Strauchtomate mit Basilikumklößchen € 4,20

Kokos-Currycremesuppe mit Riesengarnele € 4,80

Cremesuppe von jungen Erbsen mit Curry und Hummer € 6,20
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MENÜ - SPEZIALITÄTEN

Fisch

Geflügel

Stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Wir beraten Sie gerne.

Badische Zanderklößchen in Burgundersauce auf
Blattspinat mit Petersilienkartoffeln € 12,00

Gebratene Lachstranche mit Rieslingsauce,
geschmorten Dillgurken und Schwenkkartoffeln € 12,50

Zander „Badische Art“
mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln € 13,50

Gebratenes Rotbarbenfilet an
mediterranem Gemüse und Risoléekartoffeln € 13,80

Pochierter Atlantik - Steinbutt auf Tomatenfondue
Champagner-Estragonsauce und Parmesanrisotto € 18,50

Seeteufelkotelette mit Thymiansauce,
Blattspinat und Schlosskartoffeln € 18,50

Gebratene Bresse - Poulardenbrust mit Rahmchampignons
glasierten Karotten und Kartoffelgratin € 12,00

Suprême vom Perlhuhn mit Morcheln à la crème
an römischem Spinat und Schupfnudeln € 14,50

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
mit asiatischem Gemüse und Basmatireis € 16,50
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MENÜ - SPEZIALITÄTEN

Rind

Lamm

Kalb

Stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Wir beraten Sie gerne.

Rinderbraten mit Burgundersauce
glasiertem Gemüse und Kartoffelgratin € 8,90

Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Wirsinggemüse und Bouillonkartoffeln € 10,50

Rinderfiletspitzen in Pfefferrahmsauce
Butterspätzle und gemischten Blattsalaten € 13,50

Entrecôte vom Angus-Rind unter der Rucolakruste
provencalischem Gemüse und Risoléekartoffeln € 15,50

Tournedo vom Angus-Rind mit gebratener Gänsestopfleber
an Portweinsauce, Bohnenragoût und Savoyardekartoffeln € 18,50

Gebratene Lammkeule „Provencal“ an Estragonsauce,
Bohnenragoût und Risoléekartoffeln € 11,30

Rosa gebratenes Lammrückenfilet  unter der Kräutersenfkruste
an provencalischem Gemüse und Kartoffelgratin € 17,50

Glasierter Kalbsbraten mit Burgunderjus
Gemüse der Saison und Macairekartoffeln € 11,00

Züricher Geschnetzeltes mit Kartoffelrösti und
gemischten Blattsalaten € 11,20

Kalbsrücken im Ganzen gebraten an Morchelrahmsauce
Gemüsestrudel und Dauphinkartoffeln € 14,50

Medaillons vom Kalbsfilet mit frischen Steinpilzen in Kräuterrahm
an römischem Spinat und Schupfnudeln € 18,80
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MENÜ - SPEZIALITÄTEN

Schwein

Pasta

Käse

Stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Wir beraten Sie gerne.

Geschmorte Schweinehaxe mit Biersauce
und Kartoffelsalat € 6,90

Knuspriger Schweinebraten mit Kümmeljus
Kartoffelknödel und Krautsalat € 7,50

Schweinelende am Stück gebraten mit Waldpilzen in Kräuterrahm
glasierten Karotten und Butterspätzle € 11,00

Spaghettini „Aglio Olio“ € 5,50

Penne „Gorgonzola“ € 5,80

Tagliatelle „Arabiatta“ € 5,80

Spaghettini mit Olivenöl, Knoblauch
und gebratenen Riesengarnelen € 10,50

Tagliatelle „Frutti di Mare“ € 10,50

Deutsches Käsebrett mit landestypischen Käsesorten,
Trauben, Brot und Butter (ab 10 Personen) pro Person € 5,50

Französisches Käsebrett mit landestypischen Käsesorten,
Trauben, Brot und Butter (ab 10 Personen) pro Person € 7,00
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MENÜ - SPEZIALITÄTEN

Dessert

Stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Wir beraten Sie gerne.

Rote Grütze mit Vanillesauce € 3,50

Ragoût von Waldbeeren mit Vanilleparfait € 5,00

Kirschwasserparfait mit Schattenmorellen € 5,50

Grand - Marnierparfait im Krokantmantel an Cassis-Feigen € 5,50

Limonenjoghurtparfait mit marinierten Erdbeeren € 5,50

Variation von Sorbets mit exotischen Früchten € 5,50

Ragoût von Zitrusfrüchten mit Schokoladenparfait € 5,80

Mousse von der Valrohnaschokolade mit Himbeersorbet € 5,80

Frische Beerenfrüchte mit Sauerrahmeis € 6,20
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LEIHGESCHIRR

Porzellangeschirr

Bestecke

Gläser

Pro Teil wird eine Reinigungsgebühr von € 0,10 berechnet.
Fehlendes oder beschädigtes Material wird zum Einkaufspreis berechnet.

Leihgebühr Einkaufspreis

Suppentasse & -untertasse € 0,40 € 4,10
Vorspeisenteller € 0,40 € 6,00
Speiseteller € 0,40 € 6,00
Dessertteller € 0,40 € 4,10
Salatteller € 0,40 € 4,10
Kaffeetasse & -untertasse € 0,40 € 3,50

Messer € 0,35 € 3,50
Gabel € 0,35 € 3,50
Löffel € 0,35 € 3,10
Kaffeelöffel € 0,35 € 2,10
Dessertgabel € 0,35 € 2,50
Dessertlöffel € 0,35 € 2,50

Weinglas € 0,35 € 3,10
Sektglas € 0,35 € 3,10
Pilsglas € 0,35 € 2,50
Weizenbierglas € 0,35 € 2,50
Wasserglas € 0,35 € 1,50
Cognacglas € 0,35 € 2,10
Schnapsglas € 0,35 € 1,50
Cocktailschale € 0,35 € 2,30
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LEIHGESCHIRR

Tischwäsche

Fehlende und beschädigte Tischwäsche wird zum Einkaufspreis zuzüglich
Mehrwertsteuer berechnet.

SONSTIGES

Dekorationen

Künstler

Sonstige Dienstleistungen

Länge Leihgebühr

Stofftischdecke, weiß Länge 1,80 m € 3,80
Stofftischdecke, weiß Länge über 1,80 m € 4,50
Stoffmundservietten € 1,10
Fließservietten, alle Farben 40 x 40 cm € 0,30

Tischdekoration, Raumdekoration, Themendekoration, etc. auf Anfrage.

Tanzkapellen, Alleinunterhalter, Entertainer, Jazzkapellen, etc. auf Anfrage.

Menükarten Stück ab € 1,80
Blumendekoration (Gestecke) Stück ab € 13,00
Gedeckpreis (für mitgebrachte Kuchen, etc.) pro Person €  2,90
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MOBILAR

Tische

Stühle

Hussen

Zelte & Equipment

Tisch für 4 Personen 80 x 80 cm                                  € 6,50
Tisch für 4-6 Personen 120 x 80 cm                                   € 8,50
Tisch für 6-8 Personen 160 x 80 cm                                   € 11,50
Tisch für 6 Personen rund 120 cm                                   € 13,50
Tisch für 8-10 Personen rund 175 cm                              € 18,50
Stehtisch weiß, Kunststoff                                                   € 10,00
Biertisch                                                                           € 5,00

Samsonite Polsterstuhl, graubraun/Chrom, stapelbar € 5,00
Bistrostuhl weiß                                                                € 4,50
Bierbank                                                                          € 4,00

Stuhlhussen                                 € 7,50
Stehtischhussen                                                               € 16,00
Biertischhussen                                                               € 14,00
Bierbankhussen                                                               € 10,00

Pagodenzelt 4 x 4 m                                 € 180,00
Pagodenzelt 5 x 5 m                                                        € 200,00
Parkettboden für Pagodenzelt                                           € 50,00
                         
American Barbeque Profi  Grill inkl. Gasflasche € 100,00
Riesenpfanne                                                                   € 95,00
Gasheizstrahler                                                                € 7,50
Durchlaufkühler inkl. Kohlensäure                                     € 25,00
Getränkekühlschrank                                                       € 25,00
Kühlwagen                                                                      € 145,00
Kerzenleuchter 5-armig                                                    € 6,95
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FACHPERSONAL

Servicemitarbeiter

Küchenmitarbeiter

Anfahrts- und Abfahrtszeiten unter 30 Minuten werden nicht berechnet.
Arbeitsstunden werden nach effektiven Aufwand berechnet.

 Bei größeren Entfernungen können Fahrkosten pauschal berechnet werden.

LIEFERUNG

Restaurantfachmann/-frau Stunde € 25,00
Oberkellner Stunde € 35,00
Barmann Stunde € 25,00
Büffetier Stunde € 25,00
Logistiker für Auf- und Abbau Stunde € 20,00

Küchenchef Stunde € 40,00
Koch Stunde € 25,00
Küchenhilfskraft Stunde € 20,00

Bei Lieferung von Speisen und Getränken unter einem Einkaufswert von € 150,00 
wird eine Lieferpauschale von € 11,00 bis zu 20 km berechnet. Bei 
Großveranstaltungen werden die Lieferkosten im Angebot mit aufgeführt. Der 
Auftraggeber haftet für die ordnungsgemäße Behandlung von Speisen und 
Getränken am Ort des Verzehrs, ausgenommen unser Fachpersonal ist über die 
gesamte Dauer der Veranstaltung anwesend.

Elbel's Catering•Engelstraße 7•76437 Rastatt•Telefon (07222) 933616•Telefax (07222) 9013881•info@elbel-catering.de•www.elbel-catering.de

Alle Preise zzgl. gesetzlicher MwSt. 

W
ER

BE
AG

EN
TU

R
JU

NG
·FR

EC
H·

KR
EA

TI
V 

| 
06

.0
7

 
 

AB
SA

TZ
SC

HM
IE

DE
.D

E
EC



PREISE

RECHNUNGSSTELLUNG

Alle Preise verstehen sich für den Verzehr in Ihrem Räumen, Locations, Geschäfts-
räumen etc. Die Preise sind alle zzgl. der gesetzlichen MwSt. Preisänderungen bis 4 
Wochen vor der Veranstaltung behalten wir uns vor, sofern sich die Einkaufspreise 
für Lebensmittel und Getränke um mehr als 5 % verändern sollten.

Rechnungen sind, sofern nichts anderes schriftlich vereinbart wurde, am Tag der 
Veranstaltung bar zu bezahlen. Bei nicht Barzahlung, ist die Rechnung binnen 8 
Tagen nach Erhalt ohne Abzug zu begleichen. Kreditkarten werden bei 
Veranstaltungen nicht als Zahlungsmittel angenommen. Reklamationen werden 
nur anerkannt, wenn am Tag der Veranstaltung bei der Geschäftsleitung oder bei 
seinem Vertreter die Beanstandungen geltend gemacht werden und diese auch 
von uns als solche anerkannt werden. Gerichtsstand ist Rastatt und gilt als 
vereinbart.
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NOTIZEN
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FAXANTWORT
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  Ja, wir möchten  kennen lernen.

 Faxantwort an (07222) 9013881

¡ ELBEL'S CATERING

¡ 

O

PRIVAT EVENTS

¡  Geburtstag
¡  Hochzeit
¡  Jubiläum
¡  Trauer
¡  Mobile BBQ
¡  Mobile Cocktailbar
¡  Mottoevent

¡  .................................

¡  Bitte ankreuzen !

FIRMEN EVENTS

¡  Weihnachten
¡  Jubiläum
¡  Mitarbeitermotivation
¡  Kundenbindung
¡  Messen
¡  Mobile BBQ
¡  Mobile Cocktailbar

¡  .................................

FÜR WELCHE ART VON VERANSTALTUNG
                                                   INTERESSIEREN SIE SICH?

O

Stempel & Ansprechperson
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www.elbel-catering.de
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